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	LA SALLE DE CHÂTEAU POUJEAUX - 2008

	
	Propriétaire
	Philippe CUVELIER

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	Variable
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	80 000 bouteilles

	
	Âge moyen des vignes
	15 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	06 - 24 Oct.
	Œnologue conseil
	Stéphane DERENONCOURT

	
	Assemblage
	Variable

	
	Mise en bouteille : 01 au 03.09.10            %TAV : 13            Acidité Totale : 3,2g/L                pH : 3,79

	Vinification
	
Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.




	Description
du millésime
	Général
	Le scénario fut quasiment identique à 2007 mais la charge sur les ceps était moindre et les baies, pourvues d'une peau plus épaisse, ont mieux résisté à la pression du mildiou et de l'oïdium. Un peu mieux structurés que les 2007, les vins sont fruités et tendres, de qualité variable. L'acidité élevée signe les années froides.

	
	Local
	Après un été frais et humide, 2008 fut sauvé par l'arrivée d'un anticyclone puissant à la mi-septembre. Les rouges sont classiques, assez corsés mais avec une bonne acidité synonyme de garde. 

	
	Personnel
	“Orage de grèle le 28 Mai.” – S. DUBRULLE
“Achat de la propriété par la famille CUVELIER. Investissement dans une chaine de réception de vendange et changement d’oenologue-conseil.” – C. LABENNE

	Dégustation
	Visuel
	

	
	Olfactif
	

	
	Gustatif
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