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	CHÂTEAU POUJEAUX - 2009

	
	Propriétaire
	Philippe CUVELIER

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	68 hectares
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	300 000 bouteilles en moy.

	
	Âge moyen des vignes
	35 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	23 Sept. – 15 Oct.
	Œnologue conseil
	Stéphane DERENONCOURT

	
	Assemblage
	51% Cabernet Sauvignon – 41% Merlot
4% Cabernet Franc – 4% Petit Verdot

	
	Mise en bouteille : 22 au 30.06.11            %TAV : 14            Acidité Totale : 3,1g/L                 pH : 3,89

	Vinification
	Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.

	Élevage
	40% barriques neuves avec 12 mois d’élevage

	Description
du millésime
	Général
	Un été chaud et sec et des vendanges sous un soleil radieux annoncent un millésime exceptionnel sur tout l'hexagone.

	
	Local
	Un des plus grands millésimes hédonistes, dans la lignée de 1989, 1982, 1959 ou 1947. Sur les deux rives, les rouges sont éblouissants avec une douceur et un moelleux diablement séducteurs. 

	
	Personnel
	“A n’en pas douter, Poujeaux 2009 nous régalera dans 3 à 5 ans et pour de nombreuses années.” – Stéphane DERENONCOURT
[bookmark: _GoBack]“Forte pression mildiou début juin. Orage de grêle le 11 Mai.” – S. DUBRULLE

	Dégustation
	Visuel
	Sa robe est d’un rouge très sombre.

	
	Olfactif
	Le nez est très complexe, délicat et élégant ; arômes de fruits noirs frais, de cassis, d’épices et de violette se marient à merveille.

	
	Gustatif
	La bouche est gourmande et les tanins sont de velours. La structure et la précision de ce vin soulignent un fruit opulent, mur et frais.
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