Château Poujeaux

Les Revues de Presse : Millésime 2003
The Wine Advocate    Avril 2004 N° 152

Ce Moulis dégusté trois fois, s’est parfaitement comporté. 

D’un rubis sombre jusqu’au bord du verre, avec des saveurs et des arômes de cerises douces, de cassis et de canneberges, c’est un vin d’une texture soyeuse, moyennement corsé, capiteux et délicieux à consommer entre 2006 et 2014. 

C’est une révélation de ce millésime.

Vinifera  30  MAI 2004
Robe d’une belle intensité. Le nez regorge de notes fruitées évoquant les baies des bois.

L’attaque de bouche est pleine, pulpeuse.

Corps rond, assez souple, avec une jolie dynamique de fruit à l’évolution. La finale est fraîche et offre une bonne persistance.

Revue Des Vins  de  France - JUIN 2004 -

Framboise, tendre, rond, bonne allonge, belle constitution, fruit mûr, tanin velouté, très bien extrait mais pas autant de persistance que les meilleurs du Sud Médocain dégustés dans la même série ! Il lui faut encore six mois pour affirmer complètement le caractère du millésime.

Vins et Vignobles Juin – Juillet  2004

Le nez semble pur et direct dans son expression. Le fruité est très attrayant par sa pureté, mais la matière tannique est encore un peu serrée et anguleuse.

Connaissant la maîtrise de la phase d’élevage de ce château, parions sur un autre excellent Poujeaux cette année.

 Revue Des  Vins  De France  France   Juin 2004

Framboise, tendre, rond, bonne allonge, belle constitution, fruit mûr, tanin velouté, très bien extrait mais pas autant de persistance que les meilleurs du Sud Médocain dégustés dans la même série.

Il lui faut encore six mois pour affirmer complètement le caractère du millésime.

The Wine Advocate        29 Avril 2005-

This succulent Poujeaux boasts a deep ruby/purple colour, medium to full body, and full throttle, sweet chocolatey/black cherry fruit intermixed with cassis, crushed stones, and vanilla. Dense and chewy, it will be drinkable in 3-4 years, and should last for two decades.

Anticipated Maturity : 2008-2019    Note : 88-90 

Le Monde Bettane & Desseauve     N° 18851 Du 2 Septembre 2005

Vin de grande garde, toujours plein et harmonieux, Poujeaux est l’un des crus bourgeois majeurs du Médoc.

Decanter , Juin 2004        ***

Deep ruby, very bright colour, slightly herbaceous Cabernet nose, very fragrant, ripe, good concentration, firm elegant finish with a high level of tannin. 

2008-18

Robert Parker’s  Wine  Advocate, N° 164 - Avril 2006

A forward, peppery, black currant-scented perfume emerges from this deep ruby/purple-tinged 2003. With good ripeness, moderate tannin, soft acidity, and a precocious, forward style, it can be enjoyed over the next 10-12 years.

Note : 88

Revue Des Vins De France, N° 504 – Septembre 2006

Note :***

L’effet millésime se ressent dans ce vin délicat et élégant. On lui reprochera juste une petite raideur en finale.

