Château POUJEAUX

Propriétaire : Famille Philippe Cuvelier
Gérant : Matthieu Cuvelier
Directeur : Christophe Labenne
Chef de Culture : Stéphane Dubrulle  
Maître de Chai : Daniel Bercion
Œnologue conseil : Stéphane Derenoncourt

Vignoble
A.O.C : Moulis-en-Médoc
Situation : au sommet de la croupe du Grand Poujeaux.
Sols : principalement constitués de graves du quaternaire.
Cépages : 50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 5% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.
Superficie : 70 hectares.
Densité de plantation : 10000 pieds/hectare.
Age moyen des vignes : 30 ans.

Vinification
Vendanges : manuelle.
Sélection : tris manuels et mécaniques.
Fermentation : en baies pleines, extraction douce.
Elevage : 12 mois en barrique de chêne français dont 30% neuves.
Production : Château Poujeaux 250 000 à 300 000 bouteilles par an, 
[bookmark: _GoBack]La Salle de Château Poujeaux (second vin) 85 000 bouteilles,
HAUT de Poujeaux (production Haut Médoc) 15 000 bouteilles.

