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	LA SALLE DE CHÂTEAU POUJEAUX - 2014

	
	Propriétaire
	Philippe CUVELIER

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	Variable
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	80 000 bouteilles

	
	Âge moyen des vignes
	15 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	29 Sept. – 20 Oct.
	Œnologue conseil
	Stéphane DERENONCOURT

	
	Assemblage
	Variable

	
	Mise en bouteille :     14 au 16.06.16                     %TAV :   13.5      Acidité Totale : 3.30 Gr/L   pH : 3.73

	Vinification
	Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.

	Élevage
	12 mois en barrique de chêne français

	Description
du millésime
	Général
	Année généreuse et précoce, due à un temps idéal.

	
	Local
	Millésime exceptionnel suite à un été particulièrement chaud et sec (les vendanges les plus précoces depuis 1893). Vins rouges somptueusement riches, opulents et confits. Dans le style des 1982 ou 1947, acidité basse et tanins de velours.

	
	Personnel
	“16 et 17 Juillet très chauds avec échaudage des grappes. Petite grêle le 19 Mai. Premiers essais d’enherbement des rangs de vignes. En Septembre, mise en place d’une station météo.” – S. DUBRULLE
[bookmark: _GoBack]“Achat d’une série de cuves à petites capacités.” – C. LABENNE

	Dégustation
	Visuel
	-

	
	Olfactif
	-

	
	Gustatif
	-
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