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	CHÂTEAU POUJEAUX - 2005

	
	Propriétaire
	SA Jean THEIL – Famille THEIL

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	68 hectares
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	300 000 bouteilles en moy.

	
	Âge moyen des vignes
	30 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	20 sept. – 05 oct.
	Œnologue conseil
	Jacques et Eric BOISSENOT

	
	Assemblage
	52% Cabernet Sauvignon – 39% Merlot
5% Cabernet Franc – 4% Petit Verdot

	
	Mise en bouteille : 05 au 15.06.07            %TAV : 13,5            Acidité Totale :  3,3g H2SO4/l       pH : 3.77

	Vinification
	Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.

	Élevage
	30% barriques neuves avec 12 mois d’élevage

	Description
du millésime
	Général
	Un été chaud, une sécheresse prolongée et un soleil radieux jusqu'à la fin des vendanges ont permis au raisin de mûrir lentement et d'atteindre une maturité exceptionnelle. Du nord au sud, la réussite est éclatante.

	
	Local
	Une météo absolument parfaite a donné, à Bordeaux comme partout ailleurs en France, un millésime (déjà) légendaire. Les vins ont tout - richesse, équilibre aromatique, expression des terroirs - mais ce qui frappe surtout est l'universalité de la réussite, rive gauche aussi bien que rive droite.

	
	Personnel
	[bookmark: _GoBack]“Départ à la retraite de l’ancien chef de culture.” – S. DUBRULLE

	Dégustation
	Visuel
	-

	
	Olfactif
	Nez aux aromes de raisin mûr et de cassis

	
	Gustatif
	Vin volumineux et concentré ayant de la complexité et la puissance, renforcée par des tanins serrés, d’une grande saveur, participent à l’impression de densité, de volume, qui se dégage de ce produit. Lui assurant un grand avenir, d’autant plus que l’élevage devrait apporter encore plus de finesse et d’élégance.
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