Château Poujeaux
Les Revues de Presse : Millésime 2002
Le Point  -Mai  2003 –
Si ce n’est pas le meilleur, c’est sans doute un des plus beaux Poujeaux que nous ayons goûté. Cependant, reconnaissons notre subjectivité : Poujeaux est un de nos vins de Bordeaux préférés toutes catégories confondues. Evidemment, ce n’est ni la grande finesse de Cheval Blanc, ni la puissance de Montrose, encore moins la concentration des vins de garage que l’on a voulu faire passer pour les étalons de demain. Poujeaux, c’est même l’inverse de cette dernière catégorie. Ici, on n’a jamais prétendu faire des rendements de misère, bien au contraire, mais, terroir aidant, on fait du grand vin y compris dans les petits millésimes.

 Il n’est, pour se le prouver, qu’à regoûter un 87. En 2002, la nature a réduit la récolte et Poujeaux n’a produit que… 55 hectolitres par hectare. On attendra quelques années de pouvoir le comparer au fabuleux 90 pour juger :
  62 %   cabernet sauvignon

 30 %    merlot

  4 %    cabernet franc

 4 %     petit-verdot.

Grands Crus de Bordeaux 
Article de Monsieur Jean SOLIS

Encépagement : 50% Cabernet Sauvignon



         40% Merlots



           5% Cabernet Francs



           5% Petit Verdot

Robe très soutenue, violacée à la frange épaisse. Nez intense, marqué par le bois neuf, les fruits rouges mûrs tirant sur la cerise. Bouche pleine, fruitée et nerveuse, d’une bonne densité d’un bon extrait, légèrement granuleuse, soutenue par une pointe d’acidité et des tannins collants, légèrement rugueux, belle persistance.

Vin équilibré, charnu et savoureux, très réussi dans le millésime.

Garde probable : 15 ans

The Wine Advocate
N° 149    31 Octobre 2003

La famille Theil a, une fois de plus, produit une révélation du millésime.

Une vraie beauté, ce 2002 possède une dense couleur rubis :pourpre, des arômes de crème de cassis entremêlés de fleurs, un corps moyennement corsé,  des tannins doux, une grande richesse potentielle, une bonne concentration, et une fin de bouche persistante. 

Maturité prévue : 2007-2016.
Note 88-90

La Revue du Vin de  France
 NOVEMBRE 2004

Le vin dévoile une belle robe profonde et un nez complexe de fruits rouges et de cèdre.

Le corps racé, gras, harmonieux, est soutenu par une bonne structure épicée, charnue et nette, la bouche réserve une finale élégante Beau médoc classique et vigoureux.

The Wine Advocate
29 Avril 2005-05-03

Like many of its peers, the 2002 is in a dormant, muted state, but attractive notes of cassis, cherries, pain grillé are discernable in this medium-bodies, elegant, traditionally-styled Bordeaux. It will handsomely repay 2-3 years of cellaring, and keep through the following decade. 

Note : 87 +

A.S Découverte du Vin 
A.Segelle

Belle robe à la teinte rouge rubis cerise grenat. Relief d’une bonne tonalité et constance ; on assure, on sait assurer.

Nez fin et finement constant. Sagesse de fruits et d’épices. Aucun faux plat, ni vague-à-l’âme.

Bon travail raisonné.

Bouche dotée d’une fine attaque volontaire jouant de subtilité et d’entreprise, histoire d’assurer… Et  toute la garniture suit bien. On aura qu’à se laisser aller au fil des ans et sûr au moins 8 ans et +. Fidèle à lui-même.

Le Guide Hachette des Vins  2006

Peu de crus jouissent d’un terroir d’exception. Avec une belle croupe de graves profondes au drainage excellent, Poujeaux est de ceux-là.

Une fois encore, il en apporte la démonstration avec ce vin dont on devine dès le bouquet qu’il possède un rare équilibre. A l’attaque, on retrouve ses arômes de fruits noirs et de torréfaction.

L’impression d’harmonie se prolonge au palais, soutenue par une structure alliant souplesse et puissance. Cette bouteille n’amène qu’une question : faudra –t-il l’ouvrir dans trois ans ou dans dix ans ?

Falstaff   N°3 Mai – Juin 2003

Robe brillante, rubis - grenat, nez délicat de chêne, de cassis, de fruit bien mûr, légèrement herbacé, milieu de bouche charnu, propre, tanins bien enrobés. Très élégant, du charme et de la longueur.

Vraisemblablement le meilleur Poujeaux depuis 1961. Il est vivement recommandé de l’acheter.

Note 89-91

(Traduit de l’allemand)

Vins  Et  Vignobles  Juin - Juillet 2003

Robe intense et nez profond qui porte l’empreinte de bois neuf à ce stade.

Sérieusement constitué, c’est un des vins les plus denses de la série, avec un beau volume et une charpente en conséquence. Sa matière est très harmonieuse.

Un excellent Poujeaux.
CHATEAU POUJEAUX 2002

THE WINE ADVOCATE – 29 Avril 2005

Comme la plupart des autres vins du millésime, ce 2002 est à un stade latent, endormi, mais des notes savoureuses de cassis, de pain grillé et de cerise se dégagent de ce Bordeaux plein et élégant, vinifié dans un style traditionnel. Il pourra se conserver sans problème au cours des dix prochaines années mais accordez-lui tout de même 2 ou 3 ans de vieillissement en cave avant de l’ouvrir.

Note : 87 +







