[image: image1.png]SN

CHATEAU POUJEAUX

Moulis en Médoc




Les Revues de Presse : Millésime 2008
NEAL MARTIN ET JANCIS ROBINSON   Avril 2009  




16.5 
Dark healthy crimson. Opulent ripeness on the nose. Sweetness on the front palate that is very pleasing without seeming forced, follpwed by thoroughly ripe tannins. Slightly tarry note on the finish – very dry finish – but much more opulent than many Margaux.
WINE ADVOCATE -  Robert Parker      Mai 2009  





 89-91
Now under the full control of the Cuvelier family (who has done such a splendid job at St.-Emilion’s Clos Fourtet), the 2008 Poujeaux reveals more depth, richness, and concentration than previous examples. A sleeper of the vintage, its deep ruby/purple color is followed by aromas of red and black fruits, outstanding purity, medium to full body, and supple tannins in the finish. It should drink well for 12-15 years.

RAPPORT DE DEGUSTATION GISCOURS 2008      Juin 2009        




 
En dépit d’une canicule estivale difficile, le 2003 procure aujourd’hui beaucoup de plaisir (17 /20). Quand au 2008, je le considère comme l’un des trois meilleurs vins dans la catégorie des moins de trente francs. Un Poujeaux dans la continuité du génial 1997. Bouquet profond et très pur, des tannins satinés, de l’onctuosité, un palais complexe, des perspectives enthousiasmantes. Le Poujeaux 2008 est le premier millésime de la nouvelle équipe sous la direction de Matthieu CUVELIER, également propriétaire du Clos Fourtet. Une incontournable priorité d’achat. Et cela pas seulement pour les amateurs conscients des tarifs.

VINIFERA  N° 40  JUIN 2009 

***/*
La propriété a changé de mains. Elle appartient désormais à Monsieur Matthieu CUVELIER. Pour le premier millésime de sa nouvelle « ère », Poujeaux s’affiche comme la plus belle réussite de son secteur. Le nez est dense, complexe associant des notes fruitées et grillées. Très jolie forme en bouche : une attaque dense et un corps continu dans son évolution avec une trame rigoureuse. Très bon !





Millésime 2008
Jean Christophe ESTEVE    Avril 2007 






16 ,5-17/20
Premier  millésime totalement accouché par la nouvelle équipe de Poujeaux, la propriété ayant été, on se le rappelle, rachetée l’an dernier par la Famille Cuvelier père et fils, également propriétaires du 1er cru classé de Saint Emilion Clos Fourtet. Assistés de Nicolas Thienpont et Stéphane Derenoncourt, les nouveaux maîtres de Poujeaux ont beaucoup investi à la vigne, contrôle des rendements et vendanges en vert, et aux chais, avec nouvelle réception de vendange bennes vibrantes, tables de tri double dont l’une équipée de soufflerie. Ces aménagements et cette nouvelle gestion donnent un nouvel élan au cru. 
Assemblage du 2008 : 57% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot, 5% Petit Verdot.

– Nez profond, expressif, floral, zan, violette, épices, baies rouges. Bouche pleine, ronde à l’attaque, le fruit du merlot mûr, la texture des cabernets, un toucher satiné avec des tannins présents et gras. Finale délicate et racée, belle longueur. Toujours le charme de Poujeaux, la minéralité en plus.
CUISINE ET VINS DE France     Septembre-Octobre 2010




15/20
Dans la même famille que Poujeaux, on trouve Haut-Marbuzet, Sociando-Mallet ou encore Chasse-Spleen. Crus Bourgeois du Médoc, ces propriétés sont les plus reconnues par le grand public. Si Poujeaux a pu connaître, pour des raisons familiales, une période trouble, son rachat par la famille Cuvelier (Clos Fourtet à Saint Emilion) a permis de remettre de l’ordre dans ce désordre.  2008 est le millésime qui confirme que le domaine a retrouvé ses lettres de noblesse.
GILBERT & GAILLARD 2012 






 

90/100
Robe très sombre, aux reflets rouge vif. Nez profond, élégant, qui s’ouvre lentement sur des notes de fruits noirs (cassis). En bouche de grosses qualités d’ampleur, de structure et de fraîcheur aromatique. Très belle expression d’un terroir de qualité.

WINE ADVOCATE 
 Mai 2011







90/100
Another sleeper of the vintage, this beautifully plump, fleshy, corpulent 2008 exhibits a dense ruby/purple color as well as sweet blue and black fruit, smoke, earth and forest floor characteristics. Medium-bodied with outstanding concentration, purity and texture, it can be drunck now and over the next decade.




Millésime 2008



♥  LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2012 **
Né sur l’un des meilleurs terroirs de l’appellation, la croupe de Poujeaux, ce vin est à la hauteur de la réputation du cru, ancienne dépendance de Latour. Sa robe grenat rivalise en intensité avec son superbe bouquet aux notes de griotte, de boîte à cigares et de toast. Sans faiblesse, à la fois suave et puissant, le palais débouche sur une finale en apothéose. Une grande bouteille déjà plaisante, mais qu’il vaudra mieux attendre un peu. Les cuvelier, par ailleurs propriétaires de Clos Fourtet (1er grand cru classé de Saint-Emilion), marquent les esprits avec leur premier millésime ici. Comme pour achever de convaincre, le second vin,

 La Salle de Ch. Poujeaux 2008 obtient une étoile. Fin, élégant et très bien construit, il pourra être attendu un peu.
BETTANE & DESSEAUVE  Sélection 2012






16/20
Situé sur les meilleures graves profondes du Grand Poujeaux, avec un encépagement complet, Poujeaux produit régulièrement un vin au tanin toujours enrobé dans une texture très riche. Racheté en 2007 par la famille Cuvelier (Clos Fourtet) c’est  Stéphane Derenoncourt qui en est le consultant.
Vin élégant par son classicisme, couleur sombre, nez sur les épices et les mûres. La bouche est rond et soyeuse, les tanins fins et fondus.
METRO   Mars 2013











Robe grenat de bel éclat !  Intense nez fumé et torréfié d’un bel élevage associé à un bouquet complexe de beaux fruits noirs rôtis et récoltés à maturité parfaite. Mûres, cassis, moka et jus de viandes sont bien perceptibles. Bouche intense et d’une suavité extrême ! Beaucoup de profondeur, de soyeux, de charmeur ! La finesse et le velours de Margaux, la race de Saint-Julien et un petit rien de l’élégance de Pessac ! Quelle bouteille ! Vinification précise et respectueuse, ce beau Moulis a de l’éclat, du jus du caractère… et surtout la classe des cousins prestigieux de la rive gauche ! Nous avons rarement goûté de Poujeaux aussi bons et fringants ! Une réussite ! Finale sublime et relevée. Servir vers 17° carafé sur veau, agneau, volaille.

Christer BYKLUM     











Février 2011













88

Ruby, garnet rim. Anise, figs, cassis, leather, maturing, lovely nose. Fresh acidity, ripe tannins, leaner, fresh, lovely, drinking well, long.

Novembre 2011











90

Ruby, intense, almost Pauillac feel on the nose, ripe but not over-done. Fresh acidity, ripe tannins, long.
