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Voici un vin de grande qualité –  c’est ce à quoi  Poujeaux nous a d’ailleurs  habitué  ces dernières années.

D’un rubis pourpre  dense, doté d’un doux nez de cassis, de minéral et de terre, il se distingue par la manière dont il marie une belle étoffe et une pureté impressionnante. 

Sa finale, longue  et concentrée, recèle des tannins modérément abondants.

A maturité : 2005-2016+

La Fine Goutte   
Michel PHANEUF
Février 2004

Beaucoup de matière et de fruits, densité et tanins fins. Meilleur que certains crus classés. Impressionnant 

Bordeaux en Direct  Edition 2004

Cru Bourgeois Exceptionnel

Nez expressif assez intense de fruits rouges et léger boisé élégant ; se renforce à l’aération. En bouche, le vin est puissant, charpenté et plein. Des tannins solides et mûrs qu’enrobe un large fruité. Bien qu’assez harmonieux déjà, malgré sa jeunesse, l’ensemble est encore immature. Il présente tous les caractères propres à évoluer vers les plus belles performances du cru, mais il faudra avoir de la patience pour profiter de tout son potentiel.

A maturité : 2010-2025.

The Wine Advocate  N° 139 du 28 Février 2002

Bien qu’il soit très structuré et généreusement doté en tannins, le 2000 de Poujeaux m’a paru fermé et quelque peu dénué de structure. Il n’a pas le charme de son aîné d’un an, mais il se montre plus étoffé. Sachant la régularité à haut niveau de cette propriété , je serais étonné que le 2000 ne mérite pas ultérieurement une note aux alentours de 89-90.

A maturité : 2005-2016

Bordeaux News     JUIN 2003

Nez expressif assez intense de fruits rouges et léger élégant ; se renforce à l’aération. En bouche, le vin est puissant, charpenté et plein. Des tannins solides et mûrs qu’enrobe une large fruité. Bien qu’assez harmonieux déjà, malgré sa jeunesse, l’ensemble est immature. Il présente tous les caractères propres à évoluer vers les plus belles performances du cru, mais il faudra avoir de la patience pour profiter de tout son potentiel. 

A maturité : 2010-2025

Gilbert  & Gaillard « L’officiel du Vin 2004 » Novembre 2002   Olivier DELORME

Robe profonde, reflets de jeunesse. Nez fin de petits fruits rouges frais (framboise, groseille..) associé à un boisé élégant (vanille). 

Remarquable présence en bouche, un style ample, plein, aérien, dont la texture polie sert de tremplin à une expression aromatique qui marie le fruit dans un cadre d’une rare élégance.

Note : 92/100

Decanter   2004   Anthony BUTLER

Ripe, fleshy cassis nose ; rich, bold and full-flavoured, lacks a little acidity yet well balanced and concentrated and will age well ; fine length.

2005-2020

CHATEAU POUJEAUX 2000 

DECANTER – Anthony BUTLER – 2004

Nez de cassis mûr et charnu. Riche, gras et plein de saveur, ce Poujeaux manque un peu d’acidité mais pas de concentration ; bien équilibré, il vieillira bien. Belle finale.

2005-2020

LA REVUE DU VIN DE France
Novembre 2009 
Château POUJEAUX 2000

Il  séduit par son équilibre et son soyeux de bouche tout en finesse. Il s’agit d’un vin élégant, fluide, mais équilibré et très digeste.
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Château POUJEAUX  2000


Moulis-CBEx Spitze, fast ein wenig pikante Frucht, Gewurzlade und Mon Chéri. Einfacher gestrickte, ein wening geradlinig wirkende Struktur, kraftvoll, sauber und ordentlich.
