Château Poujeaux
Les Revues de Presse : Millésime 2006
WineAdvocate#181 


Feb  2009     Robert Parker 89     Drink:2009-2024     $19-$27 (35) 


This estate was acquired last year by St.-Emilion’s Cuvelier family, who has done a phenomenal job of bringing the famous Premieres Grand Cru Classe of St.-Emilion, Clos Fourtet, into superstar status. Nicolas Thienpont and Stephane Derenoncourt are now producing the wine, although I do not believe they had anything to do with the 2006. Its deep ruby/purple color, notes of sweet black currants, incense, camphor, and spice box, and medium to full-bodied style are accompanied by a wine with excellent fruit intensity, purity, and length. It should drink well for 10-15 years. Good value
Gault Millau     Juin/Juillet 2007  Spécial Bordeaux Primeurs 2006
17 /20
Vin à la robe grenat sombre sur des reflets veloutés au ton plus pourpre. Le vin apparaît concentré dans le verre. Au nez, il est séveux et vineux à la fois avec des notes de baies sauvages, myrtilles, mûres et prunelles . L’élevage n’a pas encore pris ses marques. En bouche, le vin est souple en attaque mais évolue vite vers une trame plus virile aux tanins jeunes et fermes. Le vin prend alors plus de puissance. Nul doute que l’élevage va l’assagir et lui apporter plus de charme. A boire avant 2020.
Vinum Juin 2007 
     16
Zwei Muster verkostet : Bei der « offiziellen » Präsentation wirkte der Wein ungewohnt hart und verschlossen; das drei Wochen danach geprüfte Muster dann aber weit ausgewogener. Die Tannine zeigen die gewohnte Finesse und nur einen Hauch Bitterkeit, und das Finale läuft ungemein fruchtig aus. 2012 bis 2018.
LE POINT 
Septembre 2009
 n° 1929



 15.5

       Grillé, chocolaté, cacao, bouche vive, tendue, épicée, serrée, bonne longueur, joli vin.

      LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2010
Avec 70 ha, ce cru constitue l’une des plus grandes propriétés de Moulis. C’est aussi l’une des plus favorisées  par son terroir de graves profondes, ses vignes âgées et ses chais bien équipés. Dans ces conditions, comment s’étonner d’y voir naître un vin d’un rubis foncé engageant, qui réserve de jolies surprises ? 

Le bouquet puissant et complexe fait la part belle aux notes boisées (torréfaction, café chocolat et vanille). La bouche solide et bien maîtrisée s’appuie sur des tanins fondus à souhait pour composer un ensemble très représentatif de l’appellation.
BETTANE & DESSEAUVE 


      LE GRAND GUIDE DES VINS DE France 2010

Propriété classique de Moulis, située sur les meilleures graves profondes du Grand Poujeaux, avec un encépagement complet, Poujeaux produit régulièrement l’un des crus bourgeois les plus charnus et les plus racés du Médoc, avec un tanin toujours enrobé dans une texture très riche. 

MOULIS 2006

Robe foncée. Nez de fruits rouges. Bouche ample, riche, équilibrée. Très beaux tanins en finale. Vin racé.


      VIN ET CHAMP.FR
MILLESIME 2006

Octobre 2009
La renommée de Poujeaux se confirme avec le millésime 2006. Le terroir exceptionnel de Graves  Garonnaises donne un vin rouge puissant et aromatique, Château POUJEAUX 2006

est d’une très grande richesse. Les tanins allient une présence certaine avec un velouté indicible. Une belle réussite à avoir absolument en cave.

GAULTMILLAU 2011

Château POUJEAUX 2006





    
15/20

