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CHATEAU POUJEAUX

Moulis en Médoc




Revue de Presse : Millésime 2009

JAMES SUCKLING

         







         93 -96

Full and very  velvety, with round and juicy tannins. Creamy. New ownership here is really making a difference in wine quality ; this is the best ever after maybe the 1929. – J.S.

DECANTER



  
 
   






16.5

Black red, very rich and spicy, even exotic berry fruit, good smooth rich flavours backed by firm  ripe tannins, lots of depth and good long-term. Drink 2014-22. 
ROGER VOSS – WINE ENTHUSIAST


         
 




90-92
Power and structure over extreme juicy fruits, with black plum skins, spice from wood and a firm underlay. –R.V.

VINUM MARS 2010 
Die Nase ist verführerisch, doch im Mund dominiert leichte Bitterkeit, das Finale ist etwas trocken. Etwas reifen lassen. 2013 bis 2016.

BETTANE DESSEAUVE  Avril 2010
          








17-20
Arôme  noble de fruits rouges, à dominante de cassis, échantillon très précis dans son équilibre, sa  texture et sa façon d’exprimer son origine, associant finesse aromatique et plénitude de constitution dans une harmonie qui est exactement ce qu’on attend de ce cru : il y a assez longtemps qu’il n’atteignait plus ce niveau.  
LA REVUE DU VIN DE France Avril 2010




     

    16-17/20
Depuis le rachat du cru par la famille Cuvelier (Clos Fourtet) en 2007, Poujeaux renaît. Avec son nez fin de fruits noirs frais et d’épices, ce 2009 est le plus beau vin élaboré par la propriété depuis deux décennies. La bouche est moelleuse, gourmande, avec une belle mâche et un fruit opulent, mais sans lourdeur. De belle persistance, avec une pointe de chauffe en finale, il vieillira à merveille.


   Millésime 2009
Jean Christophe ESTEVE  Avril  2010  






     

   18
La famille Cuvelier  père et fils,  également propriétaire du 1ER cru classé de Saint Emilion Clos Fourtet a désormais pris ses marques à Poujeaux. Assistés de Nicolas Thienpont et Stéphane Derenoncourt, les nouveaux maîtres de Poujeaux, avec leur directeur Christophe Labenne et le maître de chai Daniel Bercion, garant de la continuité, qui est à Poujeaux depuis 1982 ont rénové mais avec sagesse à la fois le vignoble et l’équipement de chai. Le millésime 2009 vient  à point nommé pour valoriser leur nouvelle gestion (La famille a de la chance, elle avait racheté Clos Fourtet avec le millésime 2000 !° 

Assemblage du 2009 : 51% Cabernet Sauvignon, 41% Merlot, 4% Petit Verdot, 4% Cabernet Franc.

Rendement : 47 hl/ha

Elevage en barriques dont 40% en bois neuf.

18- Nez élégant, raffiné, expressif, très floral violette, rose rouge, épices. Bouche soyeuse et pleine, beaucoup de fruit très fin, le toucher satiné de Poujeaux, une belle assise de tannins ronds, une finale délicate sur des nuances de zan, réglisse, fraîche et longue. Un Poujeaux charmeur !
LE POINT   N° 1964 du 6 MAI 2010
     COUP DE COEUR


       
      16.5-17
Fruits noirs, mûre, bouche vive, tendue, bien éveillé, vif, petits tanins ronds. Le fruité et la douceur de Poujeaux, avec un peu pus de remplissage en milieu de bouche.
O = 2015  G  = 20 ans

WINE ADVOCATE  Avril 2010






         

         90-93
The Cuvelier family that has done so much to resurrect  Clos Fourtet purchased this estate that had long been the pride and joy of the Theil family. A large vineyard, and certainly the finest wine of the somewhat forgotten appellation of Moulis, the yields in 2009 were 40 hectoliters per hectare, and the wine is a blend of 50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, and the  rest Cabernet Franc and Petit Verdot. Soft, fleshy, and opulent, with lots of black currant and black cherry fruit intermixed with hints of cedar and spice box, and an enticing texture result in a wine to drink now and over the next 10-12 years. It is a sleeper of the vintage.  (Tasted once).

VALEURS ACTUELLES JUIN 2009

Pendant trente ans, jusqu’à la fin des années 1990, Poujeaux était une valeur sûre avant que la qualité ne pâtisse de dissensions familiales. Le château a été racheté par la famille Cuvelier, qui possède Clos Fourtet, premier cru classé de Saint-Emilion. 

Grâce à l’apport décisif de Stéphane Derenoncourt, l’un des consultants les plus en vue de Bordeaux, Poujeaux non seulement retrouve son niveau d’antan mains le dépasse allégrement.

Dense et compact, il est superbe.

Millésime 2009
VINUM JUIN 2010-06-22








    

    16
Wir  mögen diesen neuen und doch nicht überzeichneten  Poujeaux mit seiner frischen, fruchtigenTextur, dem raffinierten Tannin, wuchtigen Finale. Lecker, dicht, vergnüglich. 2016 bis 2022.

   
VINIFERA  Mai 2010 
 

C’est incontestablement le vin le plus brillant du secteur. Remarquable noblesse dans l’expression aromatique, avec de la profondeur. 

Bouche serrée, dense, très jolie trame aux tannins droits et juteux. 

Une priorité d’achat !

VINO  Juillet 2010

   COUP DE COEUR NON-CLASSES   
POUJEAUX       Fruits et épices, complexe, fraîcheur, tannins soyeux, bel équilibre, superbe vin.
GAULT MILLAU 2011







   
   
      15.5/20 

2009 – Aujourd’hui, ce vin affiche une certaine fermeté avec une finale abrupte. Il faut lui laisser

le temps de finir son élevage et le redéguster, car il affiche une belle élégance et même de la puissance.

WINE ADVOCATE  Mars 2012






             

   90

The finest wine I have tasted from Poujeaux over the last 33 years, the 2009 is the second vintage under the ownership of the Cuvelier family, who made the absolutely monumental 2009 Clos Fourtet. This large vineyard of over 100 acres has always had a relatively lofty reputation for the best wine of Moulis. The consultants on the 2009 were Nicolas Thienpont and Stéphane Derenoncourt, and they have produced a blockbuster Poujeaux that certainly qualifies as one of rhe sleepers of the vintage it is a wine to seek out, as it is reasonably priced.
The final blend of 50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot and the rest  Cabernet Franc and Petit Verdot was cropped very low at 35 hectoliters per hectare. Deep purple, with a nose of subtle smoke, graphite, blueberry and black raspberry fruit as well as some spring flowers, in the mouth a touch of oak makes an appearance, but the wine is full-bodied, rich, inky and unctuously textured due to the high glycerin and alcohol that hits 14% plus. This beauty should drink well for  up to two decades.
GUIDE DUSSERT GERBER  Septembre 2012

Moulis 2009, dense et généreux, avec des nuances caractéristiques de fruits rouges mûrs, épicé en bouche, harmonieux, qu’il faut savoir attendre pour profiter de son potentiel.
Millésime 2009
JEAN-MARC QUARIN Janvier 2014




    


    15 // 87
Couleur sombre et intense et belle. Nez fin, fruité et fumé. Bouche tendre, suave, au joli toucher, évoluant tramé vers une finale à la tannicité enrobée. Longueur normale et un peu boisée. 

Je conseille de le décanter. 2015-2025
