[image: image1.png]SN

CHATEAU POUJEAUX

Moulis en Médoc
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WINE SPECTATOR     Mars 2010
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There’s spices, smoked almond and fruit on the nose in this full-bodied  red, which offers round, velvety tannins and good fruit for the vintage. Needs some time in the bottle. Best after 2011. – J.S.
LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2011








Solidement  ancrée dans l’esprit girondin par sa maison simple et élégante, cette propriété l’est aussi par son terroir fait de belles graves regardant l’estuaire.

Elaboré majoritairement avec du cabernet-sauvignon, ce vin va certainement demander un peu de temps pour être apprécié à sa juste valeur, le bois étant encore très présent, tant au nez qu’en bouche.

Mais apparaît déjà une expression aromatique qui ne manque pas d’intérêt, mêlant notes de torréfaction (moka) et de cassis frais. A ouvrir dans deux ou trois ans.
GAULTMILLAU 2011







          

      16.5/20
Un Moulis de plaisir, avec de la concentration. Le nez est aromatique, sur les fruits noirs, les épices. La bouche à l’attaque souple est ample, structurée, avec des tannins déjà pas mal fondus.

GOURMETS DE France      Novembre 2011








Philippe et Matthieu CUVELIER ont racheté le Château POUJEAUX en 2008. Les changements récents opérés à la vigne et au chai redonnent à ce cru médocain toutes ses lettres de noblesse. La robe est d’un rouge profond. Le nez est intense et complexe, associé à des arômes de bourgeons de cassis et de poivrons grillés, ainsi que des notes boisées. La bouche, d’une belle trame tannique, est dense et souple. Elle dévoile une palette aromatique toute en longueur, composée de fruits rouges et noirs, de Zan, de notes fumées, torréfiées et menthées.

A servir carafé, sur une viande saignante garnie de cèpes ou des gibiers en sauce longuement mijotés.


          Millésime 2007
LE GRAND CLASSEMENT DES BORDEAUX      Rémy POUSSARD     2012

       
   
Robe rubis, dense. Joli nez de confiture de fraises et cassis avec du poivron. Bouche à l’attaque puissante de marmelade de fruits noirs. Belle matière puissante et équilibrée avec de la réglisse, de la torréfaction, du poivre et des poivrons mûrs en finale. Dégusté durant le premier trimestre 2011.

Christer BYKLUM

Août 2013
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Ruby. Herbs, fruity and cassis nose. Fresh acidity, ripe tannins, lean but robust at the same time, needs time for the structure to balance better, wait a few years.
