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	HAUT DE POUJEAUX - 2009

	
	Propriétaire
	Philippe CUVELIER

	
	Appellation
	Haut-Médoc

	
	Superficie 
	4 hectares
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	20 000 bouteilles

	
	Âge moyen des vignes
	15 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	23 Sept. – 15 Oct.
	Œnologue conseil
	Stéphane DERENONCOURT

	
	Assemblage
	45% Cabernet Sauvignon – 55% Merlot

	
	Mise en bouteille : 01 au 02.09.11            %TAV : 13,5            Acidité Totale : 3,1g/L                pH : 3,85

	Vinification
	En baies pleines. Cuve bois, ciment et inox de petite contenance pour vinification parcellaire.

	Élevage
	12 mois en barrique de chêne français.

	Description
du millésime
	Général
	Un été chaud et sec et des vendanges sous un soleil radieux annoncent un millésime exceptionnel sur tout l'hexagone.

	
	Local
	Un des plus grands millésimes hédonistes, dans la lignée de 1989, 1982, 1959 ou 1947. Sur les deux rives, les rouges sont éblouissants avec une douceur et un moelleux diablement séducteurs. 

	
	Personnel
	[bookmark: _GoBack] Orage de grêle le 11 Mai. – Stéphane DUBRULLE

	Dégustation
	Visuel
	-

	
	Olfactif
	-

	
	Gustatif
	-
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