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	CHÂTEAU POUJEAUX - 2002

	
	Propriétaire
	SA Jean THEIL – Famille THEIL

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	60 hectares
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	300 000 bouteilles en moy.

	
	Âge moyen des vignes
	30 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	25 sept. – 10 oct.
	Œnologue conseil
	Jacques et Eric BOISSENOT

	
	Assemblage
	55% Cabernet Sauvignon – 38% Merlot
3% Cabernet Franc – 4% Petit Verdot

	
	Mise en bouteille : 30.06 au 09.07.04            %TAV : 13         Acidité Totale :  3,4g H2SO4/l       pH : 3.72

	Vinification
	Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.

	Élevage
	50% barriques neuves avec 12 mois d’élevage

	Description
du millésime
	Général
	“Un ensemble de circonstances défavorables”, résume le négociant bordelais Jeffrey Davies. Une conjoncture économique difficile, une concurrence mondiale toujours plus serrée et un millésime de qualité irrégulière.

	
	Local
	Septembre et octobre magnifiques ont permis de rattraper un été médiocre, pour le plus grand bénéfice des cépages tardifs : cabernet sauvignon, cabernet franc, petit verdot. Petits rendements, vins rouges charnus, amples, charmeurs. La rive gauche (Médoc et Graves) est à l'honneur. 

	
	Personnel
	

	Dégustation
	Visuel
	La couleur, rouge carmin, profonde, presque opaque, est révélatrice de la grande richesse de ce vin, alliant distinction et puissance.

	
	Olfactif
	Le nez, d’une variété étonnante, mêle, à la fois, des sensations olfactives rappelant le cassis et la jacinthe. On est encore très près du raisin avec des notes de prunes et noyau authentifiant le cabernet sauvignon.

	
	Gustatif
	En bouche, complexité et finesse s’accordent pour donner une impression de suavité et velouté, bien que les tanins demandent encore de s’affiner, ce qu’ils ne manqueront pas de faire, à la suite de l’élevage en barrique.
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