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	CHÂTEAU POUJEAUX - 2000

	
	Propriétaire
	SA Jean THEIL – Famille THEIL

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	60 hectares
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	300 000 bouteilles en moy.

	
	Âge moyen des vignes
	30 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	25 sept. – 10 oct.
	Œnologue conseil
	Jacques et Eric BOISSENOT

	
	Assemblage
	51% Cabernet Sauvignon – 40% Merlot
[bookmark: _GoBack]6% Cabernet Franc – 3% Petit Verdot

	
	Mise en bouteille : 01 au 12.07.02            %TAV : 12,5            Acidité Totale :  3,7g H2SO4/l       pH : 3.83

	Vinification
	Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.

	Élevage
	50% barriques neuves avec 12 mois d’élevage

	Description
du millésime
	Général
	Robert Parker fut le premier à annoncer une qualité exceptionnelle pour ce millésime.

	
	Local
	Millésime exceptionnel à plus d'un titre : par son chiffre, par la maturité et la concentration des vins rouges, et … par ses prix. Tout le Bordelais est à la fête, rive gauche comme rive droite, grands crus et petits châteaux. Les vins rouges disposant d'une excellente fermeté tannique, une longue garde est à prévoir. 

	
	Personnel
	“Nous sommes en présence d’un grand vin, dont le potentiel de vieillissement est important et qui devrait encore se révéler avec l’élevage en barriques.” – Jacques BOISSENOT

	Dégustation
	Visuel
	La couleur, marquée d’un rouge vermillon, annonce la grande maturité de ce vin. 

	
	Olfactif
	Nez aux arômes fruités rappelant la prune et le cassis.

	
	Gustatif
	En bouche, c’est la plénitude et la densité qui dominent, un ensemble généreux, riche et complexe, finissant sur des tanins moelleux et soyeux.
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