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	CHÂTEAU POUJEAUX - 2007

	
	Propriétaire
	SA Jean THEIL – Famille THEIL

	
	Appellation
	Moulis-en-Médoc

	
	Superficie 
	68 hectares
	Sols
	Graves garonnaises de Günz

	
	Densité de plantation
	10 000 pieds / hectare
	Production
	300 000 bouteilles en moy.

	
	Âge moyen des vignes
	35 ans
	Conduite
	Guyot double

	
	Vendanges
	25 sept. – 15 oct.
	Œnologues conseils
	Stéphane DERENONCOURT et Jacques et Eric BOISSENOT

	
	Assemblage
	65% Cabernet Sauvignon – 30% Merlot – 5% Petit Verdot

	
	Mise en bouteille : 15 au 24.06.09            %TAV : 13            Acidité Totale :  3,2g H2SO4/l       pH :

	Vinification
	Cuvaison de 20 à 25 jours en cuves béton et inox avec remontages réguliers.

	Élevage
	30% barriques neuves avec 12 mois d’élevage

	Description
du millésime
	Général
	Encore un millésime sauvé des eaux par trois semaines de grand soleil en septembre, après un piètre été et un mois d'août désastreux. 

	
	Local
	Été mitigé mais vendanges par grand beau temps. Chez les meilleurs vignerons, les rouges ont dès la mise en bouteille une amabilité et un velouté de tanins rares. Charmeurs et charmants, idéaux pour amateur pressé. Prix en nette baisse. 

	
	Personnel
	“Vin tout en délicatesse.” – Monsieur BOISSENOT
[bookmark: _GoBack]“Millésime à floraison précoce.” – S. DUBRULLE

	Dégustation
	Visuel
	-

	
	Olfactif
	Belle pureté aromatique ou les notes florales s’associent aux fruits rouges et blancs.

	
	Gustatif
	Ce vin est séduisant par sa douceur, sa sensualité, la finale est rehaussée par une acidité garante d’une évolution lente.
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